Menu Soirée Camargue & Gipsy
31)Juillet, 14 et 28 Aoilt 2024

o o do
Crudo de muge du Grau-du-Roi, prunes
Ou

Terrine de taureau bio AOP Camargue, jambon Serrano, abricots de Pays

PP P
Rouille Graulenne, mayonnaise fumée
Ou

Jarret de taureau bio AOP Camargue, grenailles des sables

Lo 2o o

Chov, glace au riz de Camargue
Ou

Petit chévre de la fromagerie des Loubes, brioche

Tarifs
Menu Adulte en 3 services 45.00€
Menu Enfant jusqu’a 12 ans : Plat & Dessert, sirop & I'eau 25.00€

Menu 4 titre indicatif, susceptible de changer en fonction de nos approvisionnements
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